12 Ancha

MENU |

Entrantes para compartir
Ensaladilla rusa

Ensalada de dos tomates
Croquetas de jamon ibérico
Esparragos verdes a la plancha

Revuelto de morcilla con pifiones fritos

Principales a elegir uno

Escalope con su guarnicion

Steak tartar de solomillo

Chipirones en su tinta con arroz
Bacalao desalado con salsa de tomate

Corvina con su fumet y verduras

Postres segin disponibilidad

Flan de huevo

Tarta de queso “fismuler” é tarta de queso tres leches
Helado

Tocino de cielo

Arroz con leche

Tarta de chocolate

Sorbete de limén al cava

Bodega
Vino Blanco. ‘Tres Pilares’ RUEDA verdejo
Vino Tinto. Bozeto de Exopto’ RIOJA tempranillo

58€/pax

Incluye refrescos,
agua y cerveza

Nuestros menus estdn sujetos a variaciones de algin plato segin
temporada. En caso de intolerancia o alergia alimentaria, comunique
con 48 horas de antelacién a nuestro personal.

Contacto: principedevergara@laancha.com



12 Ancha

MENU Il

Entrantes para compartir

Ensalada de aguacate con pifiones fritos
Arenques macerados en crema de limén
Boqueron frito

Croquetas de jamon ibérico

Revuelto de boletus con patatas paja

Principales a elegir uno
Escalope con su guarnicién
Steak tartar de solomillo
Chuletitas de lechal

Mero empanado con pisto
Emperador a la plancha al ajillo
Corvina con su fumet y verduras

Chipirones en su tinta con arroz

Postres segin disponibilidad

Flan de huevo

Tarta de queso “fismuler” é tarta de queso tres leches
Helado

Tocino de cielo

Arroz con leche

Tarta de chocolate

Sorbete de limén al cava

Bodega

Vino Blanco. ‘Tres Pilares’ RUEDA verdejo

Vino Tinto. Bozeto de Exopto’ RIOJA tempranillo
63€/pax

Incluye refrescos,
agua y cerveza

Nuestros menus estdn sujetos a variaciones de algin plato segin
temporada. En caso de intolerancia o alergia alimentaria, comunique
con 48 horas de antelacién a nuestro personal.

Contacto: principedevergara@laancha.com



12 Ancha

MENU III

Entrantes para compartir

Ensalada de colas de cangrejo de rio
Arenques macerados en crema de limén
Colas de gambas alistadas al ajillo
Croquetas de jamon ibérico

Tortilla espafiola guisada con almenjas

Principales a elegir uno

Escalope con su guarnicion

Steak tartar de solomillo

Lomo bajo de vaca vieja nacional
Solomillo de ternera con salsa de cabrales
Mero empanado con pisto

Rape a la bilbaina

Dados de merluza en salsa de chipirones

Postres segin disponibilidad

Flan de huevo

Tarta de queso “fismuler” é tarta de queso tres leches
Helado

Tocino de cielo

Arroz con leche

Tarta de chocolate

Sorbete de limén al cava

Bodega
Vino Blanco. Tres Pilares’ RUEDA verdejo

Vino Tinto. Bozeto de Exopto’ RIOJA tempranillo
70€/pax

Incluye refrescos,
agua y cerveza

Nuestros menus estdn sujetos a variaciones de algin plato segin
temporada. En caso de intolerancia o alergia alimentaria, comunique
con 48 horas de antelacién a nuestro personal.

Contacto: principedevergara@laancha.com



12 Ancha

MENU IV

Entrantes para compartir

Jamon ibérico de bellota

Anchoas caseras de Santofia
Ensalada de colas de cangrejo de rio
Gamba roja nacional a la plancha

Tortilla espafiola guisada con almejas

Principales a elegir uno

Solomillo de ternera con salsa de cabrales
Lomo bajo de vaca frisona

Escalope con su guarnicion

Dados de merluza en salsa de chipirones
Rape a la bilbaina

Lenguado a la plancha 2pax

Lubina de estero 2pax

Postres segin disponibilidad

Flan de huevo

Tarta de queso “fismuler” é tarta de queso tres leches
Helado

Tocino de cielo

Arroz con leche

Tarta de chocolate

Sorbete de limén al cava

Bodega

Vino Blanco. ‘Neno' VALDEORRAS godello

Vino Tinto. 'Vifia Pedrosa’ RIBERA DEL DUERO tempranillo
80€/pax

Incluye refrescos,
agua y cerveza

Nuestros menus estdn sujetos a variaciones de algin plato segin
temporada. En caso de intolerancia o alergia alimentaria, comunique
con 48 horas de antelacién a nuestro personal.

Contacto: principedevergara@laancha.com




12 Ancha

MENU |

Starters to share

Olivier salad

Salad of two tomatoes

Iberian Acor-fed ham croquettes
Grilled green asparragus

Scrambled eggs with blood sausage and fried pines nuts

Main courses to choose one
Breaded fillet with its sides

Cow tenderloin steak tartare

Baby squid in their ink with rice
Desalted cod fish with tomato sauce

Sea bass with its broth and vegetables

Desserts to choose, depending on availability in kitchen
Egg flan

“fismuler” cheesecake or Three milks cheesecake

Ice cream

Heaven's bacon

Rice puddin

Chocolate cake

Lemon sorbet with cava

Winery

White Wine. ‘Tres Pilares’
RUEDA verdejo

Red Wine. Bozeto de Exopto’ RIOJA tempranillo

58</pp

Soft drinks, water, and
beer are included

Our menus are subject to variations of some dishes depending on the
season. In case of food intolerance or allergy, please inform our staff
48 hours in advance.

Contact: principedevergara@laancha.com



MENU II

Starters to share

Avocado salad with fried pines nuts
Pickled herring with lemon cream
Fried white anchovies

Iberian acorn-fed ham croquettes

Scrambled eggs with wild mushrooms
and shoestring potatoes

Main courses to choose one
"Armando” breaded fillet with its sides
Cow tenderloin steak tartare

Lamb chops

Breaded grouper with ratatouille
Grilled garlic swordfish

Sea bass with its broth and vegetables

Baby squid in their ink with rice

Desserts to choose, depending on availability in kitchen
Egg flan

“fismuler” cheesecake or Three milks cheesecake

Ice cream

Heaven's bacon

Rice puddin

Chocolate cake

Lemon sorbet with cava

Winery

White Wine. Tres Pilares’
RUEDA verdejo

Red Wine. Bozeto de Exopto’ 63</pp

RIOJA tempranillo Soft drinks, water, and

beer are included

Our menus are subject to variations of some dishes depending on the
season. In case of food intolerance or allergy, please inform our staff
48 hours in advance.

Contact: principedevergara@laancha.com



12 Ancha

MENU III

Starters to share

River crab tails salad with vinagrette
Pickled herring with lemon cream
Garlic shrimps tails

Iberian acorn-fed ham croquettes

Spanish omelette stewed with clams sauce

Main courses to choose one

“Armando” Breaded fillet with its sides

Cow tenderloin steak tartare

Spanish old cow Undercut

Grilled Cow tenderloin with "Cabrales” cheese sauce
Breaded grouper with ratatouille

“Bilbaina” baked monkfish

Hake chunks in squid sauce

Desserts to choose, depending on availability in kitchen
Egg flan

“fismuler” cheesecake or Three milks cheesecake

Ice cream

Heaven's bacon

Rice puddin

Chocolate cake

Winery

White Wine. ‘Tres Pilares’
RUEDA verdejo

Red Wine. Bozeto de Exopto’
RIOJA tempranillo
70€/pp

Soft drinks, water, and
beer are included

Our menus are subject to variations of some dishes depending on the
season. In case of food intolerance or allergy, please inform our staff
48 hours in advance.

Contact: principedevergara@laancha.com



12 Ancha

MENU IV

Starters to share

Iberian acorn-fed ham

Santofia anchovies

River crab tails salad with vinagrette
Grilled spanish red shrimps

Spanish omelette stewed with clams sauce

Main courses to choose one

Grilled Cow tenderloin with "Cabrales” cheese sauce
Frisona cow Undercut

"Armando” Breaded fillet with its sides

Hake chunks in squid sauce

“Bilbaina” baked monkfish

Grilled sole 2pp

Sea bass from the estuaries 2pp

Desserts to choose, depending on availability in kitchen
Egg flan

“fismuler” cheesecake or Three milks cheesecake

lce cream

Heaven's bacon

Rice puddin

Chocolate cake

Lemon sorbet with cava

Winery

White Wine. ‘Neno'
VALDEORRAS godello

Red Wine. 'Vifia Pedrosa’ 80«
RIBERA DEL DUERO tempranillo €/pp

Soft drinks, water, and
beer are included

Our menus are subject to variations of some dishes depending on the
season. In case of food intolerance or allergy, please inform our staff
48 hours in advance.

Contact: principedevergara@laancha.com





